
 

Организация питания  

структурного подразделения 

«Детский сад «Василек» 

 ГБОУ ООШ № 20 

 



Организация питания осуществляется в соответствии с 
документами: 

• О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения (с изменениями на 13 июля 2020 года) 

РОССИЙСКАЯ ФЕДЕРАЦИЯ  (ФЕДЕРАЛЬНЫЙ ЗАКОН) ; 

• О качестве и безопасности пищевых продуктов (с изменениями на 13 июля 2020 года)  

         РОССИЙСКАЯ ФЕДЕРАЦИЯ (ФЕДЕРАЛЬНЫЙ ЗАКОН); 

• ПРАВИТЕЛЬСТВО РОССИЙСКОЙ ФЕДЕРАЦИИ   

         ПОСТАНОВЛЕНИЕ от 15 сентября 2020 г. N 1441 

     

 



Технический регламент 

Таможенного союза "О 

безопасности пищевой продукции" 

устанавливает: 
            

    1) объекты технического регулирования; 

    2) требования безопасности (включая санитарно-

эпидемиологические, гигиенические и ветеринарные) к 

объектам технического регулирования; 

    3) правила идентификации объектов технического 

регулирования; 

    4) формы и процедуры оценки (подтверждения) соответствия 

объектов технического регулирования требованиям 

настоящего технического регламента. 

      
 



Технический регламент  

«О безопасности пищевой продукции» 

 7 глав 

 35 статей 

10 приложений 

 



Поставка продуктов питания в ДОУ  

Прием продуктов в ДОУ производит ответственное лицо 

(кладовщик или завхоз) в соответствии с требованиями 

СанПиН. 

Поставка продуктов питания в ДОУ  

осуществляется на основании  

Договора между складом  

«Айс Логистик» и заказчиком.  

Наши поставщики:  

ООО «Империя плюс»; 

ООО «Продукты мира»; 

ООО «Тольятти – продукт» 

Закупка продуктов питания проводится по рекомендованным 

ценам, которые пересматриваются ежеквартально и 

согласовываются с отделом ценовой политики и тарифов 

администрации города Самара. 

 

 

 



Вся пищевая продукция  сопровождается 

документацией, обеспечивающей ее            

  прослеживание 

 

Сертификация 

продуктов питания 



 

Важная информация в 

сертификате: 

 
1.Даты , сроки действия сертификатов; 

2. Как выглядят печати (читаемость); 

3.Держатель оригинала сертификата. 

 



Документы 

 по организации питания в ДОУ 

Положение об организации питания 

воспитанников. 

Положение о бракеражной 

комиссии ДОУ. 

План работы бракеражной 

комиссии. 

Положение о производственном 

контроле питания. 

 



Организация питания воспитанников структурного 
подразделения «Детский сад «Василек» 
 ГБОУ ООШ № 20  полностью возложена  

на  образовательное учреждение  



Пища готовится на пищеблоке, который оборудован 
необходимым технологическим и холодильным 

оборудованием 

             В состав оборудования для пищеблока в ДОУ 

включены: 

• Механическое оборудование (устройства для нарезки 

овощей и фруктов, измельчения мясопродуктов и 

просеивания муки); 

• Тепловые устройства (котлы, плиты, духовые шкафы); 

• Вспомогательные аксессуары (моечные ванночки, 

столы, стеллажи, шкафы, весы); 

• Холодильное оборудование (холодильные камеры, 

шкафы, блоки, морозильные камеры). 



Рекомендуемое распределение калорийности 

между приемами пищи в % 

СанПиН 2.3/2.4.3590-20   

12 часовое 

пребывание 
Завтрак (20-25%) 

2 завтрак (5%) 

Обед (30-35%) 

Полдник (10-15%) 

Ужин (20-25%) 

 



Наш девиз: «Здоровое питание – 

основа процветания»! 



Мы строго соблюдаем Режим 

питания 



Секреты здорового питания  





Анализ анкет показал, что большинство 

родителей (% 83,7) удовлетворены качеством 

питания в детском саду 

Егорова 10б – (91,1%); 

Егорова 12а – (89,8 %); 

Одесская 22 – (94,8%) 

Общие показатели – 

83,7 % 
             

 

 

 

2022г. 



 

 

 

 

 

БУДЬТЕ ЗДОРОВЫ! 

 

СПАСИБО  

ЗА ВНИМАНИЕ! 


